
Günler

Saat Birinci Sınıf İkinci Sınıf Üçüncü Sınıf Dördüncü Sınıf Birinci Sınıf İkinci Sınıf Üçüncü Sınıf Dördüncü Sınıf Birinci Sınıf İkinci Sınıf Üçüncü Sınıf Dördüncü Sınıf Birinci Sınıf İkinci Sınıf Üçüncü Sınıf Dördüncü Sınıf Dördüncü Sınıf Birinci Sınıf İkinci Sınıf Üçüncü Sınıf Dördüncü Sınıf

08:00
-

08:50

Öğretmenlik 
Uygulaması Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-104

Öğretmenlik 
Uygulaması Dr. 
Öğr. Üyesi Zeliha 
KAYA D-101

Yiy. İç. İşl. Maliyet 
Analizi Öğr. Gör. 
Ahmet ÖNAL D-
105

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
Uygulama Dersliği 
II

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Almanca IV Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça IV Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-101

Mesleki Yabancı 
Dil IV Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK D-101

09:00
-

09:50

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
D-104

Öğretmenlik 
Uygulaması Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Menü Planlama 
Dr. Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-104

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-102

Öğretmenlik 
Uygulaması Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Yiy. İç. İşl. Maliyet 
Analizi Öğr. Gör. 
Ahmet ÖNAL D-
105

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
Uygulama Dersliği 
II

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Almanca IV Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça IV Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-101

Mesleki Yabancı 
Dil IV Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK D-101

10:00
-

10:50

Finansal Okur 
Yazarlık Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
D-104

Menü Planlama 
Dr. Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-104

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-102

Aromatik Bitkiler 
ve Baharatlar Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Türk Dili II Öğr. 
Gör. Sabit 
BAYRAM D-104

Yiy. İç. İşl. Maliyet 
Analizi Öğr. Gör. 
Ahmet ÖNAL D-
105

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
Uygulama Dersliği 
II

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Öğretim 
Teknolojileri Doç. 
Dr. Necla 
DÖNMEZ USTA 
(UZEM)

Almanca IV Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça IV Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-101

Mesleki Yabancı 
Dil IV Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK D-101

11:00
-

11:50

Finansal Okur 
Yazarlık Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
D-104

Gıda Güvenliği ve 
Mutfak Hijyeni Dr. 
Öğr. Üyesi Zeliha 
KAYA D-104

Çağdaş Yönetim 
Yaklaşımları Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-102

Aromatik Bitkiler 
ve Baharatlar Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Türk Dili II Öğr. 
Gör. Sabit 
BAYRAM D-104

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-203

Gastronomi 
Coğrafyası Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
D-105

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Öğretim 
Teknolojileri Doç. 
Dr. Necla 
DÖNMEZ USTA 
(UZEM)

Almanca IV Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça IV Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-101

Mesleki Yabancı 
Dil IV Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK D-101

12:00
-

12:50

Finansal Okur 
Yazarlık Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Sınıf Yönetimi  Dr. 
Öğr. Üyesi Bahar 
YILMAZ YENDİ 
(UZEM)

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
D-104

Gıda Güvenliği ve 
Mutfak Hijyeni Dr. 
Öğr. Üyesi Zeliha 
KAYA D-104

Çağdaş Yönetim 
Yaklaşımları Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-102

Aromatik Bitkiler 
ve Baharatlar Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-203

Gastronomi 
Coğrafyası Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
D-105

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

13:00
-

13:50

Turizme Giriş Doç. 
Dr. Mehmet Mert 
PASLI D-104

Sınıf Yönetimi  Dr. 
Öğr. Üyesi Bahar 
YILMAZ YENDİ 
(UZEM)

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
Uygulama Dersliği 
II

Gıda Güvenliği ve 
Mutfak Hijyeni Dr. 
Öğr. Üyesi Zeliha 
KAYA D-104

Çağdaş Yönetim 
Yaklaşımları Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Mesleki İngilizce 
VI Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
101

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-203

Gastronomi 
Coğrafyası Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-101

Yaratcıcı Mutfak 
Uygulamaları Öğr. 
Gör. Kerem ÇIRAK 
D-105

İngilizce II Öğr. 
Gör. Gurur 
SAYLAN D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-101

Almanca II Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça II Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-205

Mesleki İngilizce 
II Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

İş Hukuku ve 
Sosyal Güvenlik 
Öğr. Gör. Ahmet 
ÖNAL D-101

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK Uygulama 
Dersliği II

14:00
-

14:50

Turizme Giriş Doç. 
Dr. Mehmet Mert 
PASLI D-104

Öğretim İlke ve 
Yöntemleri Prof. 
Dr. Fethiye KARSLI 
BAYDERE (UZEM)

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
Uygulama Dersliği 
II

Mutfak 
Terminolojisi Dr. 
Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-
105

Pazarlama Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-104

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Mesleki İngilizce 
VI Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
101

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-105

İçecek Teknolojisi  
Dr. Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-101

Sosyal Sorumluluk 
Projeleri Öğr. Gör. 
Kerem ÇIRAK T-
301

Genel İşletme Doç 
Dr. Paşa Mustafa 
ÖZYURT D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-101

Almanca II Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça II Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-205

Mesleki İngilizce 
II Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

İş Hukuku ve 
Sosyal Güvenlik 
Öğr. Gör. Ahmet 
ÖNAL D-101

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK Uygulama 
Dersliği II

15:00
-

15:50

Turizme Giriş Doç. 
Dr. Mehmet Mert 
PASLI D-104

Öğretim İlke ve 
Yöntemleri Prof. 
Dr. Fethiye KARSLI 
BAYDERE (UZEM)

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
Uygulama Dersliği 
II

Mutfak 
Terminolojisi Dr. 
Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-
105

Pazarlama Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-104

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Mesleki İngilizce 
VI Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
101

Atatürk İlk. ve 
İnkılap Tarihi II Dr. 
Öğr. Üyesi Bekir 
SARIYILDIZ D-104

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-105

İçecek Teknolojisi  
Dr. Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-101

Sosyal Sorumluluk 
Projeleri Öğr. Gör. 
Kerem ÇIRAK T-
301

Genel İşletme Doç 
Dr. Paşa Mustafa 
ÖZYURT D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-101

Almanca II Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça II Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-205

Mesleki İngilizce 
II Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

İş Hukuku ve 
Sosyal Güvenlik 
Öğr. Gör. Ahmet 
ÖNAL D-101

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK Uygulama 
Dersliği II

16:00
-

16:50

Öğretim İlke ve 
Yöntemleri Prof. 
Dr. Fethiye KARSLI 
BAYDERE (UZEM)

Anadolu Mutfağı 
II Doç. Dr. 
Mehmet ŞİMŞEK 
Uygulama Dersliği 
II

Öğretmenlik 
Uygulaması Doç. 
Dr.Ömür UÇAR D-
105

Pazarlama Doç. 
Dr. Mehmet 
ŞİMŞEK D-104

Unlu Mamuller ve 
Pastacılık II Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY Uygulama 
Dersliği II

Mesleki İngilizce 
VI Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
101

Atatürk İlk. ve 
İnkılap Tarihi II Dr. 
Öğr. Üyesi Bekir 
SARIYILDIZ D-104

Yiyecek İçecek 
Otomasyon 
Sistemleri Öğr. 
Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-105

İçecek Teknolojisi  
Dr. Öğr. Üyesi 
Zeliha KAYA D-101

Sosyal Sorumluluk 
Projeleri Öğr. Gör. 
Kerem ÇIRAK T-
301

Genel İşletme Doç 
Dr. Paşa Mustafa 
ÖZYURT D-104

Temel Mutfak 
Uygulamaları II 
Öğr. Gör. Ayşenur 
AKÇAY D-101

Almanca II Öğr. 
Gör. Muzaffer 
ATALAR D-105

Rusça II Dr. Öğr. 
Üyesi Zeynel 
ÖDEMİŞ D-205

Mesleki İngilizce 
II Öğr. Gör. 
Oğuzhan OZAN D-
104

Dünya Mutfağı II 
Öğr. Gör. Kerem 
ÇIRAK Uygulama 
Dersliği II

                   Not: "Öğretim İlke ve Yöntemleri", "Sınıf Yönetimi", "Öğretim Teknolojileri", "Öğretmenlik Uygulaması" dersleri pedagojik formasyon kapsamında yer almaktadır. Bu derslere yalnızca pedagojik formasyon alan öğrenciler girecektir.
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Giresun Üniversitesi 

Turizm Fakültesi 
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü

2024-2025 Eğitim-Öğretim Yılı Bahar Dönemi Haftalık Ders Dağılım Çizelgesi

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma


